
 
 
Brotkorb mit hausgemachter Aioli  
und hausgemachter Chimichurri­Salsa (A,C,G,vegetarisch) 
Homemade bread with homemade aioli  

and homemade Chimichurri salsa) €   3,90 
 
Zucchini in Mandelsauce (H, vegan) €   4,90 
Courgettes with almond sauce 

 
Pimientos de padrón  
Bratpaprika mit grobem Meersalz (vegan) €   4,90 
Fried bell­pepper with sea salt flakes 
 
Papas arrugadas 
Mit Meersalz gebackene  
kanarische Kartöffelchen (vegan)  €  4,90 
Canary style baked potatoes with sea salt flakes 
 
Aceitunas 
Oliven in Knoblauch­Kräuter­Marinade (vegan)  €  4,90 
Olives marinated with garlic and herbs 

 
Patatas bravas 
Gebackene Kartoffelecken  
in würziger Tomatensauce (vegan)  €  4,90 
Baked wedges with spicy tomato sauce 

 
Champiñones al ajillo  
Champignons in Olivenöl  
und Knoblauch gebraten (vegan)  €  5,90 
Fried mushrooms with olive oil and garlic 
 

 
 
 
 

 
 
Dátiles de almendra  
Datteln mit Mandeln gefüllt (H, vegan)  €  5,90  
Dates stuffed with almonds 
 

Mediterranes Grillgemüse  
Paprika, Aubergine & Zucchini (vegan)  €  5,90 
Grilled vegetables (bell pepper, eggplant and courgette) 

 
Tortilla española  
Eierkuchen mit Zwiebeln  
und Kartoffeln (C, vegetarisch)  €  5,90 
Omelet with onions and potatoes 
 
Chorizo in Rotwein (L,1,3,4)  €  5,90 
Chorizo sausage with red wine 

 
Ziegenkäsebällchen  
in Rucolapanade (A,G, vegetarisch)  €  6,50 
Goat cheese balls crumbed with rocket salad 

 
Garnelen mit Knoblauch, Öl  
und frischen Kräutern (B)  €  6,90 
Prawns with garlic, oil and herbs 

 
Albondingas 
Würzige Hackfleischbällchen vom Bio­Rind 
mit Gazpacho­Salsa (A,C,J)  €  6,90 
Spicy beef meatballs with Gazpacho salsa 

 
Kikok­Hähnchen 
in Sherryjus (A,L,1,3)  €  6,90 
Kikok chicken breast with Sherry sauce 

 

CAFÉ       BAR      RESTAURANT

Jetzt immer am Donnerstag ab 17.00 h 



 
 
PETISCOS 
SPEZIALITÄTEN AUS PORTUGAL 
 
Pasteis de bacalhau 
Portugiesische Kroketten  
mit wind­ und sonnengetrocknetem  
Kabeljau gefüllt (A,C,D)  €  7,90 
Portugese croquettes with wind­ and sundried codfish 

 
Kürbis­Bällchen  
mit Minz­Bio­Joghurt A,G)  €  7,90 
Pumpkin balls and organic yogurt with mint 

 
Rissois 
mit Bio­Rindfleisch gefüllte Teigtaschen  (A,C)  €  6,90 
Pastry stuffed with organic beef 

 
Sardinhas assadas  
Gegrillte Sardinen auf Paprikasalat (B)   €  6,90 
Grilled sardines with bell pepper salad 

 
Batatas ao murro  
Quetschkartöffelchen mit Meersalz  
und Olivenöl (vegan)  €  4,90 
Mashed potatoes wit sea salt flakes and olive oil

 
 
DESSERTS 
 
Affogato al caffè 
Vanilleeis in Espresso ertrunken (G,7) €  5,90 

Vanilla icecream drowned in espresso 
 

Hausgemachte vegane Mousse au chocolat  
mit Mango­Minz­Chutney (F) klein €  7,90  
Homemade vegan chocolate mousse gross  €  11,90 
with mango­mint­chutney 
 

Warmer Quark­Mohn­Strudel  
auf Beerenragoût (A,C,G) €  8,90 

Hot curd strudel with poppy seed and stewed berries 

 
Nicht zu vergessen:   
Unsere wunderbaren hausgemachten  
Kuchen und Torten  
­ zu bewundern in den Vitrinen  
und natürlich immer eine Versuchung wert ­ 
We also recommend our homemade cakes, cookies 
and further sweeties on demand 
 

Wir sind zertifiziert nach der EU­Öko­Verordnung. Kontrollstellencode DE­Öko 013
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UnserE besondere  
WEINEMPFEHLUNG 

 

2021 Maragda Blanc, Bio  
Cellars Mas Llunes  D.O. Emporda 

Rebsorte Garnacha blanca, Macabeu 
Eine überraschende feine Säure, fruchtig­kalt am Gaumen,  

ein eleganter leichter, nach Sommerblumenwiese 
 duftender Wein 

 

0,15l €  7,50     0,75l €  32,90


